MOSCATEL DE ALEJANDRIA
SEMI DULCE S

CLIMA COSTERO VINAS ANTIGUAS VITICULTURA DE SECANO

MOSCATEL DE ALEJANDRIA o

Es de uvas 100% Moscatel de Alejandria del sector de Magdalena Alto, Coelemu. Su origen proviene de vinedos de 50 80 anos de antlguedad y
s cultlvado de forma agroecologlca, se realizan todas las labores en forma manual en el vifiedo, con azad6n y caballo e i o

| @ Sl Graniticos, arcillosos en lomas de la cordillera delacosta)

Precipitaciones de 700 - 800 mm al ano. . iy AL Ry ) il v

@ D.O VALLE DEL ITATA - MAGDALENA ALTO - COELEMU

Las uvas fueron cosechadas y seleccionadas a mano en gamelas de 13 kilos. Cosecha el 17 de marzo 2021 ) n
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En cubas de acero inoxidables.

@ Fermentacion

Se inicia la fermentacion con el mosto a 12°C, durante 15 — 20 dias, en cubas de acero
inoxidables. Se detiene la fermentacién alcohdlica para obtener el azicar residual deseado. i
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Posee una tonalidad amarilla-verdosa, brillante, con notas intensas a fruta exética, pomelo, pma y maracuya ‘Enboca resaltan losg.

MOSCATEL DE ALEJANDRI?
D.0. Valle del fraze
Wime of Chil
sabores tipicos de la variedad, bastante fruta tropical y exética, de acidez media, de buen volumen y un agradable dulzo; Hace que

quieras mds y desafortunadamente estd vacia mds rdpido de lo que piensas. g o
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Maridaje Quesos, mariscos y pescados. Acompahamiento ideal de aperitivos y picoteos.ti /- b L S A g e

( Alcohol 12 % Vol. ) . ' ' R s e T LB L b
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MOSCATEL DE ALEJANDRIA
0.0, Valle el Tz
Wine of Chile

( Alcohol 12 % Vol. )

PACIFIC COAST CLIMATE - OLD VINES - DRY FARMED

MUSCAT OF ALEXANDRIA
SEMI SWEET

MUSCAT OF ALEXANDRIA Mo

It is made from 100% Moscatel de Alejandria grapes from the Magdalena Alto sector, Coelemu. Its origin comes o v1neyards from
50 to 80 years old and it is cultivated in an agroecologlcal way, all the work is done manually in the vineyard, with a mattock and horse

Granitic, clayey soils, on the hills of the coastal mountam>

@ D.O VALLE DEL ITATA - MAGDALENA ALTO - COELEMU

Temperate Mediterranean. Rainfall of 700 - 800 mm per year. it o ,, i | ) i
By hand in 12-kilo bins. | B ; ) .
In stainless steel vats. | 0 )

@ Fermentation

Fermentatlon begins with the must at 12°C, for 15-20 days, in stainless steel vats. The
alcoholic fermentation is stopped to obtain the desired residual sugar.

makes you want more and unfortunately it's empty faster than you thmk
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Cheeses, shellfish and fish. Ideal accompaniment to appetizers and snacks. “
O Serving Temperature 8.°C




